Jablecny strudl s ofechy

(Ingredience na 2 stridly)
Suroviny: 1 vejce, 2 listovd tésta, cukr moucka, skofice, 100g vlasskych orechd, 8 jablek
Pomiicky: struhadlo, Skrabka, misa, n(iz, sklenice, kdvovad IZicka, maslovacka, prkynko, plech, pecici

papir, vdl, polévkovad lZice

Postup: 1. Omyjeme si jablka, kterd okrdjime a ndsledné nastrouhdme do misy.
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3. Nakrdjime si vlasské ofechy na malé kousky.

4. Na rozvdlené tésto si rozprostfeme nastrouhand jablka, kterd rovhomérné posypeme

skorici, mouckovym cukrem a ofechy.




5. Striidl zavineme, potfeme rozslehanym vajickem a ddme péct do trouby na 180

stupriu, zhruba na dvacet minut, aby byl dozlatova upeceny.
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6. Hotovy strudl po upeceni nechdme vychladnout a poté nakrdjime a miiZeme poddvat.




